Berater fiir lhre Festlichkeit!

Tradltlon 2, Zukunft
Wietzger Kroler, [irchplatz 1, 42409 Walirath, TellFas 02056-095353

Stand: 12.02.2007 (alle vorhergehenden Preise verlieren ihre Gultigkeit)




Eintoplgerichts

(ab 10 Personen lieferbar) pro Person

Ungarische Gulaschsuppe €4,50
Hirtensuppe mit Sauerrahm € 3,50
Serbische Bohnensuppe

€ 3,00
€4,00

€3,90
€4,90

ab 30 Personen lieferbar

Kalt

Belegte Kracker, Vollkorn-Brétchen
Vollkorn-Schnitten und Roggenkekse
belegt mit:

Verschiedene Kasesorten, Eiern,
Soja-Aufstrich, Quark und Schnittlauch,
ErdnuRcreme, Avocadocreme,
Tofuschnitten mit Tomaten, Champignons a la Greque,
Linsenfrikadellen

Salate

Frische Salate der Saison, Rohkostsalat,

Rustiikal

ab 10 Personen lieferbar

Kalt

Presskopfsiilze

Landleberwurst

Stadtwurst mit Musik (eingelegte
Schinkenfleischwurst mit Zwiebeln)
Kiimmelfrikadellen

Geraucherte Wammerl

Salate Blumenkohlsalat, Mischgemiisesalat,
Rettichsalat Sojakeimlinge, Bohnensalat mit Mais,
Krautsalat Eiersalat mit Erbsen

Miinchener Kartoffelsalat Salatsaucen

Warm Joghurt-Gurkensauce, Vinaigrette,

Bayrischer Leberkédse mit
Sauerkraut und Knédel
WeiBwurst mit siiBem Senf
Bauernbrot und Griebenschmalz
Dessert

Mittenwalder GrieBbrei mit Kirschkompott

Roquefort-Dressing, French-Dressing

Warm

Zucchini-Gratin,

Gemiisereispfanne mit Krauteromlettestreifen
Ratatouille, mit Schafskase iiberbacken
Nudelauflauf

Dessert

Pro Person € 18,50 Kaseauswahl / Brot und Butter

Rote Griitze, Vanillesauce

Ghn‘ schw"n‘ﬂelsch GrieBflammerie mit Pfirsichsauce

ab 20 Personen lieferbar Pro Person € 23,00

g:g\platte mit Raucherlachs, B‘l'g"ch‘ Al't

Forellenfilets und Aal

Poulardenmedaillons auf Ananasscheiben ab 15 Personen lieferbar

Truthahnbrust mit Mandarinen . £ \ N S Kalt

Roastbeefrélichen Hausgemachter Heringsstipp mit Apfeln
Honigmelone mit Biindnerfleich Kottenbutter, Fleisch- und Blutwurst

Salate Fleichballchen, Schweinskopfsiilze, Schnitzel
Rindfleichsalat, Gemiisesalat, Und Lummerbraten mit Speck- und Senfsauce
Bauernsalat Brotauswahl, Butter

Warm . Salate

Lammragout mit griinen Bohnenbiindchen Griiner Bohnensalat / Apfle-Lauchsalat

und Gratinkartoffeln Endiviensalat mit Joghurt-Dressing

oder Bergischer Kartoffelsalat

Kalbsmedaillons in Pilzsauce mit Warm

Brokkoli und Réstkartoffel ~Schlieper Pfanne* Schweinegeschnetzeltes mit
Dessert Bohnen, Zwiebeln, Champignons
Kaseauswahl / Brot und Butter Dicke Bohnen mit Speck, Bratkartoffeln
Obstsalat mit Grand Manier Dessert

Himbeerquark Milchreis mit Kirschgriitze, Apfelpudding

Pro Person € 28,50 Pro Person € 25,20



Kalt/Warme Buffet

Buffet Nir. 2

Buffet N 1

ab 10 Personen lieferbar

Matjesrolichen mit Preiselbeeren
Kielersprotten

Gefiillte Eier

Bunte Fischplatte
Hahnchenkeulen

Gefiillte Tomaten
Schinkenroélichen mit Spargel
Gefliigelsalat

Kaseauswahl

Salzgeback

Brotauswahl, Butter

Friichte

Pro Person € 18,00

oA

ab 10 Personen lieferbar

Melonenschiffchen mit Parmaschinken
Tomaten, frische Kresse

Forellenfilets, Dillcreme

Kassler, gefiillt mit Ananas, Mandarinen
und Aprikosen

Roastbeefbraten, medium

Spargel

Farmersalat

Brotkorbchen, Butter

Heidelbeercreme

Pro Person € 25,00

Buffet Nir- 3

ab 6 Personen lieferbar

Warmes Schweinefilet Florentin mit
Spinat, bunte Nudeln, Sauce Bernaice
Exotischer Obstsalat

Franzésische Kiaseecken

Trauben

Brotkorb, Butter

Pro Person € 25,00

Bufffet Nr A}

ab 6 Personen lieferbar

Wildsuppe mit Pilzen

In Blétterteig gebackene junge
Bullenhiifte

Gratinkartoffel, Broccoli,
Bauernsalat

Gefiillte Birnen mit Preiselbeeren

Pro Person € 27,40




Kalt/Warme Buffet

Bufffet Nr. 3

ab 10 Personen lieferbar

Hochzeitssuppe
Roastbeef, rosa
Sauce Bernaice
Walldorfsalat
Kroketten

Mouse au chocolat
Vanillesauce

Pro Person € 28,00

Bufffet Nr.

ab 10 Personen lieferbar

Lachsrolichen Carnapés
Spanferkelbraten
ZwiebeksoRe

Specksalat

Kressesalat mit Rahmdressing
Kaseecken

Mandelcreme

Pro Person € 18,00

Kalt /| Warm

ab 20 Personen lieferbar

Kalt

Rheinldndische Wurstspezialititen
(Leber-, Blut-, Fleischwurst, Mettenden usw.)
Kleine Frikadellen mit Senf

Diverse Schinken mit Essiggemiise
Matjestopf

Kartoffelsalat

Krautsalat

Bunte Nudeln

Verschiedene Saucen
Kéaseauswahl, Salzbrezel

Brot, Griebenschmalz und Butter
Gefiillte Birnen und Pfirsiche

Warm

Gebackene Schweineschulter mit
Gratinkartoffeln

Pro Person € 15,50

Buffiet Nr. 7

ab 20 Personen lieferbar

In der Kruste gebackener Schinken,
Mager, warm auf Holzbrett serviert
(Tranchierbesteck wird gestellt)
Mixed Pickles, Tomate, Pfeffersauce
Gratinkartoffeln

Krautsalat, Bauernsalat

Frische Salatplatte mit Dressing
Bauernbrotkorb mit Butter
Gervaise-Birnen mit Friichten

Pro Person € 19,40




Kalte Buffet
Bunte Bratenplatie

ab 10 Personen lieferbar

Roastbeef, rosa
Kasslerbraten
Pfefferbraten
Schweinebraten
Fleischsalat
Spargel
Waldorfsalat
Remoulade
Brotauswahl
Butter

Obst

Pro Person € 16,80

ab 10 Personen lieferbar

Parmaschinken
Serranoschinken
Schwarzwalder
Knochenschinken
Backschinken
Saftkochschinken
Pariser Schinken
Friichte
Brotauswahl
Butter
Farmersalat
Zitronencreme

Pro Person € 19,90

Bunte Platte

ab 10 Personen lieferbar

ab 8 Personen lieferbar

Krabben mit Cocktailsauce
Lachs in Senfsauce
Geraucherter Heilbutt
Gebratene Hiihnerbriistchen
% Rinderfilet, medium
Kalbsmedaillon mit Gemiisebouget
Eiersalat

Kasehappen

Brotkorb

Butter

Pfirsiche, gefiillt

Pro Person € 24,00

Réaucherlachs

Forellenfilets
Wildschweinriicken, garniert
mit Weintrauben, Preiselbeercreme
Medaillons vom Schweinefilets
Schweineriicken

Braten

Mixed Pickles

Brotauswahl

Butter

Rote Griitze, Vanillesauce

Pro Person € 20,90




Veorspeisen

Melone mit Parmaschinken € 3,00
Gefliigelpastete mit Sauce Cumberland € 3,00
Shrimps auf Toast € 4,50
Krabbencocktail mit Mandarinchen € 4,80
Lachsschnitte mit gefiilltem Ei € 4,80

Pro Portion
Leichte Tomatensuppe, Basilikum, Schlagsahne € 3,50
Consomé double mit Fleischeinlage € 3,50
Champignoncremesuppe € 3,20
Lauchcremesuppe mit Liasion € 3,20
Gulaschsuppe € 3,50

Soljanka € 3,50

Hauptgang

Pro Portion
Schinken, in der Kruste gebacken €5,00
(ca. 20 Portionen)
Ochsenhiifte in Provinzkrautern €10,50

(ab ca. 20 Personen)
Schweineriickenbraten in feiner Krautersauce €9,75

Ziiricher Geschnetzeltes € 8,50
Rinderburgunderbraten mit Champignons €9,95
Sauerbraten, Rotkohl, Kartoffelkl6Re € 13,50
SchweinespieBbraten €795
Glaciertes Kalbsfriandeau € 13,95
Rinderfiletbraten ,,Wellington“ €16,95
Filetspitzen ,, Stroganoff“ € 14,00
Pikante Lammkeule ,,Provencial“ € 13,50

Pro Portion
Petersilienkartoffel €1,50
Kartoffelgratin €2,00
Broccoli / Kartoffelgratin €2,10
Nudelauflauf €2,00
Risi-Pisi €1,80
Bunte Nudeln €1,80
Spitzle €1,80
Griine Bandnudeln €1,80

Bratkartoffeln €1,80

Cemiisebellagen

Pro Portion
Frische Pfifferlinge €1,50
Leipziger Allerlei €1,50
Feine Zuckererbsen €1,50
Champignons in Krautersauce €2,10
Blattspinat €1,50
Broccoli in Mandelbutter €2,00
Gemiisevariationen €4,10
Spargel mit Sauce Hollandaise €3,20

Salate nach Salson

Pro Portion
Tomatensalat € 2,00
Gemischter Salat, French Dessing € 2,00
Radiccio Rosso in Sahne € 2,00
Feldsalat mit Orangenstreifen, Italien. Dressing € 2,10
Eisbergsalat mit Thousend-Island Dressing €2,00

Brotsorten

Partyteller gemischt oder Roggenbrot
Bunter Brotkorb, Butter

auf Anfrage
a €180

Obstdalat

Rote Griitze, Vanilliesauce
Mousse au chocolat
Mousse au chocolat, wei
Kaseauswahl

Tiramisu

Rotweincreme
WeiBweincreme
Zitronencreme

Pro Portion
€2,35
€210
€2,50
€ 2,50
€ 3,50
€ 3,50
€2,50
€2,50
€2,00



Unser Angebot fir den grofen Empfang

100 Cocktailhappen mit echtem Lachs,
Forelle Rducheraal, Kassler, Roastbeef,
Putenbrust, Kalbsbraten,
Schweineriickenbraten, Hiihnerbrust,
franzoésischem Kase, 0.4., reich garniert mit
Friichten, Mixed Pickles, Spargel,
Champignons, Oliver

€ 135,00

50 diverse Canapés mit echtem Lachs,
Raucheraal, Kassler, Roastbeef,
Hiihnerbriistchen, Schinkenroélichen,
Filetmedaillons, rohem Schinken, Heilbut,
franzosischem Kase,

€99,00

Bunter Kaseigel auf frischem Ananas, mit
Salzbrezel, Weintrauben

(45 Picker) € 16,95

Bunter Kaseigel auf Orangen

€ 9,95

&cktallhappon

Mindestabnahme 5 Stiick pro Sorte,
Handlich, praktisch, reich garniert!

Cocktailhappen mit echtem Lachs,
Raucheraal, Forellenfilet, Crevetten,
Hummerkrabben a €230

Cocktailhappen mit Kassler, Roastbeef,
Gekochtem Schinken, Schweineriicken,
Hiihnerbrust a €175

Cocktailhappen mit franzésichen
Kéasesorten, wie Pfefferkdse, NuBkase,
Roquefort, Camenbert, Brie

Canapés

Mindestabnahme 5 Stiick pro Sorte,

mit echtem Lachs, Ei, Sahnemeerrettich

mit Raucheraal, Zitrone, Olive

mit Forellenfilet, Sahnemeerrettich, Ei

mit Matjes, Preiselbeeren

mit Crevetten, Sauce Tossi, Kaiserkirschen
mit Hiihnerbriistchen, garniert mit Friichten
mit Roastbeef, garniert mit Spargelspitzen
mit Schweineriicken, garniert mit Mixed Pickles
mit Schinkenrollichen, gefiillt mit Spargel

mit Medaillon, garniert mit Obst und Spargel
mit rohem Schinken und Perlzwiebeln

mit Klosterschinken, garniert mit Cornichons
mit Kasseler, garniert mit Mandarinchen

mit franzésischen Kasesorten

mit Party-Shrimps, Cocktailsauce

Warme Snacks

Mindestabnahme 10 Stiick pro Sorte,

Kurpflaumen mit Kassler
Cocktailwiirstchen in Blatterteig
Garnelenschwaénze in Dillrahm
Champignonkdpfe, mit Schnecken gefiillt,
Knoblauch-Krauterbutter, paniert
Schweinebratenrélichen mit Blattspinat
Sauce Bearneise

Kleine Frikadellen mit Scharlotten
Kleine Kasslerhdppchen mit Picker
Kleine Hiihnerbrusthappchen mit Picker
Hummerkrabbe mit Picker

€270
€285
€235
€1,75
€2,65
€2,00
€2,65
€1,95
€1,85
€275
€1,65
€195
€1,75
€1,85
€2,45

€1,80
€1,25
€495

€2,30

€1,25
€1,25
€1,75
€1,95
€4,20



Salate

500 g
Waldorfsalat in Sahne €7,70
Eiersalat mit Champignons, Ananas, Spargel €6,75
Indonesischer Reissalat €6,70
Teufelsalat (Rindfleisch, Perlzwiebeln) €8,75
Gefliigelsalat mit Spargel, Champignons €9,50
Entenbrust mit Zuckerschoten €16,75
Mexicosalat mit Mais, Paprika €7,75
Champignonsalat von ganzen Kopfen, Giirkchen € 9,50
Spargelsalat in Sauce Vinaigrette €9,50

Diplomatensalat (Schinken, Eier, Spargel, Erbsen € 9,50

Crevettensalat € 16,50
Bauernsalat (Rohkost in Creme) €745
Matjestopf, Sahne, Apfel, Zwiebeln €8,95
Schinkensalat, Dill, gekochter Schinken €8,75
Farmersalat, Sellerie, Porree, M6hren €7,40
Rindfleischsalat, Tomate, Spargel €8,70
Kartoffelsalat € 6,90
Nudelsalat € 6,40
Krautsalat €5,75
Maissalat mit Schinken €715
Bayrischer Wurstsalat €6,90
Pfifferling-Lauchsalat € 11,75
Griechischer Salat mit Schafskase €9,95
Kidneybohnen / Maissalat €6,90
Zucchinisalat mit Krabben und Rosinen €12,25
Apfel-Lauchsalat €6,90
Mozarellasalat mit Tomaten €7,70

q.#

Kleine Delikatessen

p. Stiick
Lachstiite mit Preiselbeer-Sahnemeerrettich €3,95
Salmscheibe ,,Ludwig“, mit Weintrauben garniert
Eicreme, Crevetten €6,75
Gefiillte Tomate mit Waldorfsalat €1,45
Gefiillte Tomate mit Spargel €1,50
Gefiillte Artischokenherzen mit Crevetten € 3,50
Gefiilltes Ei mit Nordseekrabben €1,45
Gefiillte Birne mit Rouquefort, reich garniert
mit Friichten €1,70
Gefiillte Williamsbirne mit Gervais-Creme,
Reich garniert mit Friichten €1,70
Gefiillter Floridapfirsich mit Gervais € 2,05
Melone mit Parmaschinken €4,50
Gebackene Hiihnerbriistchen ,,Wiener Art* €275
Schinkenrélichen mit Spargel gefiillt €210

Kasselerscheibe mit Ananas und Mandarinen €245
Medaillon vom Schweinefilet,

Champignons, Lebermus € 3,50
Schweinesteak ,,Florida“ mit Pfirsich und

Manadrinen garniert €3,25
Schweinesteak ,,Gartnerin“ mit Spargel und
Champignons garniert €3,25
Rostbeefrélichen mit Champignons gefiillt €2,25
Tournedos (Rinderfilet) mit Pfirsich €4,50
Kalbsmedaillons mit Champignons garniert €4,50
Rehmedaillon €4,50
Fasanenbriistchen €4,50
Frikadelle €1,35
Lummerschnitzel €2,85
Hahnchenkeule €2,50
Halbe belegte Brotchen mit guten Fleisch-

und Kasesorten €1,45
Handschnittchen mit guten Fleich- und

Kasesorten belegt €1,40

I.Iolor- und I.olstungsbcdlngungen

Angebot und Lieferung

Unsere Rechnungen sind grundsatzlich bei Erhalt der Ware
zahlbar, netto Kasse, ohne Abzug. Bei Rechnungsstellung nach
der Veranstaltung raumen wir ein Zahlungsziel von 10 Tagen ab
Rechnungsdatum ein.

Zahlbar rein netto, ohne Abzug

Unsere Preise verstehen sich incl. Mehrwertsteuer in
gesetzlicher Hohe.
Mit dieser Preisliste verlieren alle Vorherigen ihre Gultigkeit.

Die mit uns vereinbarte Lieferzeit versuchen wir in jedem Falle
einzuhalten. Fir Abweichungen durch dufere Umstande bzw.
Einflisse kdnnen wir nicht haftbar gemacht werden. Ebenso
kénnen wir keine Rechnungsabziige bzw. Stornierung des
Auftrages gestatten.

Unser Angebot ist freibleibend.

Das Geschirr, Bestecke, Glaser usw. bleiben Eigentum des
Lieferanten und werden im allgemeinen, wenn nicht anders
vereinbart, durch unserPersonal wieder abgeholt. Sollten
danach noch Ruckstande beim Kunden verblieben sein, so
haftet dafir der kunde und hat die Gegenstande innerhalb von
3 Tagen nach unserem Abholtermin zurlickzugeben.
Fehlmengen berechnen wir zum Selbstkostenpreis.

Bei Erstauftragen von uns unbekannten Bestellern bitten wir
schriftlich um das Einverstandnis, bankibliche Informationen
Einholen zu dirfen.

Bei Zahlungsverzug behalten wir uns vor, die bankiblichen
Verzugszinsen zu berechnen.

Riicktritt

Auftréage bis zu einem Wert von € 1500,00, die wir bestatigt
haben, kdnnen bis spatestens 4 Werktage vor dem vereinbarten
Liefertermin abbestellt werden. Ausgenommen sind waren
auflerhalb unseres Sortimentsstandards, die auf besonderem
Kundenwunsch beschafft und/oder bearbeitet wurden. Solche
Waren stehen dem Kunden zur freien Verfigung und werden in
Rechnung gestellt.

Fir alle Auftrage mit einem Wert iber € 1500 stellen wir dem
Kunden die bis zum Zeitpunkt der Abbestellung anfallenden
Kosten in Rechnung.

Beanstandungen

Sollten unsere Sach- und /oder Dienstleistungen dem Kunden
AnlaR zur Beanstandung geben, muf} dies sofort dem
Lieferanten schriftlich mitgeteilt werden. Solche
Beanstandungen aber, von denen der Kunde annehmen darf,
dafd sie unmittelbar zu beheben sind, sollten uns unverziglich
mitgeteilt werden. Denn Preisnachlasse kénnen wir nur
zugestehen, wenn die Leistung trotz rechtzeitiger Reklamation
nicht verbessert werden konnte.

Haftung

Mit Ubernahme der Ware durch den Kunden geht die Gefahr fiir
Verlust, Beschadigung, Verminderung und Verschlechterung
einschlieBlich der Haftung gegenuber Dritten auf den Kunden
Uber. FUr Schaden aus der vereinbarten Leistung haftet die
Seite, die solche Schaden rechtlich vertreten muf}, und nur
insoweit als ihr Vorsatz und/oder grobe Fahrlassigkeit zu
beweisen ist.

Sondervereinbarungen

Vereinbarungen, die diese Bedingungen andern und/oder
erganzen, missen schriftlich getroffen werden.
Gerichtsstand ist Mettmann
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